


Zum Empfang

Chardonnay-Sekt Sektkellerei Langenbach 0,11 4,50
- auch alkoholfrei -

Chardonnay-Sekt mit Orangensaft 0,11 5,00
- auch alkoholfrei -

Maracuja-Spritz 0,21 7,50

Maracuja-Saft, Sprudelwasser, Chardonnay-Sekt
- auch alkoholfrei -

Pfirsich-Spritz 0,21 7,50

Pfirsich-Saft, Sprudelwasser, Chardonnay-Sekt
- auch alkoholfrei -

“Lillet Wild Berry” 0,21 7,50
Lillet mit Russian Wild Berry

“Kir Royal” 0,11 5,30
Johannisbeerlikdr mit Chardonnay-Sekt

“Flamingococktail” 0,11 6,00

Eine karibische Kostlichkeit mit Grand Marnier
Grenadine und Orangensaft
- auch alkoholfrei -

.Munsterlander Aperitif* 0,21 7,50
Sasse Amérie mit Chardonnay-Sekt

“Fragolino” 0,11 5,30

Walderdbeerlikor mit kleinen Walderdbeeren
und Chardonnay-Sekt

Flasche Chardonnay-Sekt Langenbach 0,751 24,00

Flasche Riesling-Jahrgangssekt First von Metternich 0,751 26,00

Flasche Champagne Pommery, Brut Royal, Reims 0,751 79,00



Menu 1

Menu 2

Menu 3

Menu 4

Menivorschlage mit 3 Gangen

Rinderkraftbriihe mit GrielRkl6Rchen und Eierstich

Schnitzelchen vom Schweinericken

warme Frichte, Sauce Hollandaise, Zigeunersauce
Kroketten und Spéatzle

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten

Vanilleeis mit warmen Schattenmorellen

Bunte Blattsalate mit Joghurtdressing
gebratenen Champignons und Brotcrodtons

Schweinebraten mit Landbiersauce

Hahnchenschnitzel mit Friichten und Sauce Hollandaise
bunte Gemiseauswahl

Rdstinchen, Kroketten und Butterkartoffeln

Hausgemachte Rote Gritze
mit Vanilleeis und Schlagrahm

Rinderkraftbriihe mit Griel3kl6Rchen und Eierstich

Rinderschmorbraten in Burgundersauce
Schweinebraten mit geschmorten Champignons
und Krauterrahmsauce

bunte Gemiseauswahl

Rdstinchen, Kroketten und Butterkartoffeln

Minsterlander Herrencreme

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube

Rinderschmorbraten in Burgundersauce
Putenbrustschnitzel in der Mandelkruste mit Rahmsauce
Kroketten und Butterspéatzle

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten

WeilRes Schokoladenparfait auf Beerensauce

34,00

39,00

41,00

44,00



Meniu 5

Menu 6

Meni 7

Menu 8

Rinderkraftbriihe mit GrieRkl6Rchen und Eierstich

Schweinefiletmedaillons mit Krauterrahmsauce

und geschmorten Champignons

Hahnchenbrustschnitzel mit Friichten, Sauce Hollandaise
bunte Gemiseauswahl

Rdstinchen, Kroketten und Butterkartoffeln

Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce

Brokkolicremesuppe mit Mandeln und Sahnehaube

Gebratene Perlhuhnbrust mit Blitenhonigkruste

auf Apfel-Calvadossauce

Schweineriickenschnitzel mit geschmorten Champignons
bunte Gemuseauswahl, Herzoginkartoffeln, Kroketten

Vanilleeis mit warmen Himbeeren

Geflugelkraftbriihe mit Grie3kl63chen und Eierstich

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel
Kalbsschnitzel mit Krauterrahmsauce
bunte Gemuseauswabhl

Rdstinchen, Kroketten und Butterspatzle

Zitronen-Joghurt-Mousse
mit Roter Grltze

Klare Tomatenkraftbriihe mit Basilikumklo3chen

Damhirschmedaillons mit gebratenen Pfifferlingen
Rotweinsauce, warmer Birne und Preiselbeeren
Knusperhédhnchenschnitzel mit Rahmsauce
Gemiuseauswabhl, Butterspatzle, Macairekartoffeln

Himbeer-Joghurt-Mousse mit Schlagrahm

42,00

43,00

49,00

52,00



Menu 9

Meniu 10

Menu 11

Menivorschlage mit 4 Gangen

Westfalisches Hochzeitsessen
Rinderkraftbriihe mit Griel3kl6Rchen und Eierstich

Rindfleisch aus dem Kessel mit
Munsterlander Zwiebelsauce und pikanter Salatbeilage

Schweinebraten mit geschmorten Champignons
Rinderschmorbraten in Burgundersauce

bunte Gemuseauswahl

Kroketten, Rostinchen und Butterkartoffeln

Munsterlander Herrencreme mit Rum und Schlagsahne

Bunte Blattsalate in Joghurtdressing mit
gebratenen Champignons und Brotcrodtons

Geflugelkraftbrihe mit feinen Gemusestreifen
Schweinebraten in Landbiersauce
Hahnchenschnitzel mit Friichten und Sauce Hollandaise

bunte Gemuseauswahl, Kroketten, Butterkartoffeln

Welfencreme mit Mandeln und WeilRweinsauce

Salate der Saison mit Schleifen vom Munsterlander
Knochenschinken, Zwiebelkonfit, kleine Reibekiichlein

Rinderkraftbriihe mit GrieR3kl6Rchen und Eierstich
Schweineriickenschnitzel mit gebratenen Champignons
Hahnchenbrustfilet mit Friichten und Sauce Hollandaise

bunte Gemuseauswahl, Kroketten, Butterkartoffeln

Grand-Marnier-Parfait mit Orangensauce

52,00

45,00

53,00



Menu 12

Menu 13

Mena 14

Italienische Gemusesuppe ,Minestrone*

Kleines Putenmedaillon im Schinkenmantel
mit Marsallasauce, Spitzkohl und Kartoffelgnocchi

Schweinefiletmedaillons mit gebratenen Champignons
Rinderschmorbraten in Burgundersauce

bunte Gemuseauswahl

Herzoginkartoffeln und Butterspéatzle

Cappuccino-Mousse mit Sahnehaube 59,00

Hausgebeitzter Graved-Lachs mit kleinen Reibekichlein
Senf-Dillsauce und buntem Salatbouquet

Rinderkraftbriihe mit Griel3kl6Rchen und Eierstich

Gebratene Perlhuhnbrust mit Blutenhonigkruste

und Apfel-Calvadossauce

Schnitzel vom Kalb, Krauterrahmsauce

bunte Gemiseauswahl, Kroketten und Butterkartoffeln

Marzipanmousse mit Beerensauce 62,00

Klare Tomatenkraftbriihe mit Basilikumklo3chen

Gedunstetes Lachsfilet im Gemusebett
mit Rieslingsauce und kleinen Butterkartoffeln

Damhirschmedaillons mit geschmorten Pfifferlingen
Rahmsauce, warmer Rotweinbirne und Preiselbeeren
Putenschnitzelchen in Mandelpanade

bunte Gemiseauswahl, Butterspatzle, Rostinchen

Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Schlagsahne 67,00



Meni 15

Menivorschlag mit 5 Gangen

Gressingham Entenbrustfilet aus dem Eichenrauch
mit Feldsalat und Walniissen

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Kasegebéack

Gedunstetes Lachsfilet im Gemusebett mit Rieslingsauce
und kleinen Butterkartoffeln

Zitronen-Sorbet

Hirschrickensteaks mit Walnuss-Krauter-Kruste
geschmorten Pfifferlingen, Williams-Christ-Birne und
Preiselbeeren

Mandelbrokkoli und Macairekartoffeln

WeilRes Mousse au chocolat
mit jahreszeitlichen Beeren

75,00
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SiuRe Versuchungen
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Zum Nachmittagskaffee erstellen wir gerne ein reichhaltiges Kuchenbuffet mit
unseren hausgemachten Obstkuchen, Sahnetorten und Frankfurter Kranz.

Kuchenbuffet inklusive Kaffee und Tee

vor oder nach einem Meni 14,00
ohne Ment 19,00
Kaffee und Kuchenauswabhl separate Berechnung

nach Wunsch der Gaste



Ihre Case zum Ausruhen,
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Wir schaffen unvergessliche Momente

Entspannen & GenieBen

Restaurant-Café

Wir decken lhren Tisch festlich mit Kerzen, Blumen und wei3en oder cremefarbenen
Stoffservietten. Die Tafel im Rosenstiibchen wird mit Platztellern gedeckt.

Gerne erstellen wir Ihnen Menikarten mit den Speisen und Weinen Ihres Menus und
dem Anlass der Einladung.
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Hestaurant-Lale

Blumendekoration

Zu lhrem festlichen MenU dekorieren wir Ihre Tafel passend zur Jahreszeit und
zum Raum.

Besondere Blumenwilnsche erflllen wir gerne gegen separate Berechnung.



GenielRen Sie |lhr Fest bei uns

Ihren Festtagstisch decken wir mit weil3en Tischdecken, Stoffservietten,
Blumengestecken und Kerzen ein.

Mdchten Sie Ihren Gasten zum Menl passende Weine zur Wahl anbieten, so
erstellen wir Thre Menukarten kostenlos.

*kk

Korrekturen bei der Personenzahl erbitten wir bis spatestens drei Tage vorm Termin.
Am Tag ausgefallene Gedecke berechnen wir anteilig zur Halfte.

Fir Kinder berechnen wir anteilig:

0-2 Jahre Kkostenlos

3-5 Jahre nach Bedarf/ Kinderteller
6-8 Jahre halber Menupreis

9-13 Jahre zwei Drittel des Mentpreises

Gerne servieren wir zuséatzlich Blattsalate in Sahnesauce in Schisseln dazu mit je
2,50 € Aufpreis.

Frischen Stangenspargel aus dem Munsterland berechnen wir mit 14,00 € pro 500g
Portion. Wir empfehlen fur drei bis vier Personen je 500 g zusatzlich zum Menu.

*kk

Die Rechnung flr lhre Feier erstellen wir direkt. Sie kdnnen sie vor Ort bar oder auch
gerne per EC-Karte begleichen. Nach Absprache ist auch die Zahlung per
Uberweisung mdglich.



Kalte Vorspeisen

Buntes Salatbouquet mit BrotcroGtons

Bunte Blattsalate in Joghurtdressing mit gebratenen Champignons
und Brotcrodtons

Geflugelcocktail mit Ananas in Sahnedressing, dazu Toast und Butter

Honigmelonenschiffchen mit Westfalischem Knochenschinken
Toast und Butter

Mild gerduchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Toast und Butter

Bunte Blattsalate in Balsamicodressing
mit gratinierten Ziegenkase-Talern

Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenkdsemousse
Walnissen und buntem Salat in Balsamicodressing

Salate der Saison mit Schleifen vom Munsterlander Knochenschinken
Zwiebelkonfit und kleinen Reibekiichlein

Gressingham Entenbrustfilet aus dem Eichenrauch
mit Feldsalat und Walnussen

Hausgebeizter Graved-Lachs mit Senf-Dillsauce, kleinen Reibektichlein
und Salatbouquet

Roulade von gebeitztem Lachs, Spinat und Créeme Fraiche
an einem kleinen Salatbouquet

Lachspralinen mit Tomaten- und Mozzarellawurfelchen gefillt
buntes Salatbouquet

Shrimps mit Brandy-Cocktailsauce, Toast und Butter

Dambhirschterrine mit Pfifferlingen, Sauce Cumberland
und kleinem Salatbouquet in Balsamicodressing

5,50

6,50

11,00

11,00

10,50

10,00

12,00

14,00

15,00

15,00

13,00

14,00

15,00

17,00
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Suppen

Rinderkraftbriihe mit Grie3klél3chen und Eierstich
Geflugelkraftbriihe mit Grie3kl6R3chen und Eierstich
Tomatencremesuppe mit Sahnehaube
Champignonrahmsuppe

Brokkolicremesuppe

Klare Tomatenkraftbrihe mit Basilikumklo3chen
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Kasegeback
Italienische Gemusesuppe ,Minestrone*
Steckriibencremesuppe mit Pumpernickelsahne
Kartoffelsuppe mit gerosteten Brotwurfeln

Spargelcremesuppe (nur zur Spargelzeit)

Warme Vorspeisen

Feines Kalbsragout in einer kleinen Blatterteigpastete

Rindfleisch aus dem Kessel mit Minsterlander Zwiebelsauce
und bunter Salatauswahl

Gebratenes Forellenfilet mit Brokkolirdschen Uberbacken
dazu Butterkartoffeln

Lachsfilet im Gemisebett, Rieslingsauce und kleinen Butterkartoffeln

Kleines Putenmedaillon im Schinkenmantel
Marsallasauce, Spitzkohl und Kartoffelgnocchi

8,00
8,00
7,00
7,00
7,00
12,00
12,00
8,00
7,00
7,00

8,00

16,00

17,00

16,00

18,00

18,00



Hauptgerichte

Tournedos vom Rinderfilet

Geschnetzeltes vom Rinderfilet ,Stroganoff*
Rinderschmorbraten in Burgundersauce
Rinderrouladen

Rumpsteaks mit Champignons und Speckstreifen

Schweinebraten in Landbiersenfsauce

Schweinefiletmedaillons mit Krauterrahmsauce
und geschmorten Champignons

Schweineriickenschnitzel mit geschmorten Champignons

Schweinefiletspitzen mit warmen Schmorpflaumchen
und herzhafter Sojasauce

Honigsenfschinken mit Sauerkraut

Hahnchenschnitzel mit Frichten und Sauce Hollandaise
Hahnchenbrustfilet mit Rahmchampignons

Putenbrustfilet mit warmen Frichten und Curryrahmsauce
Putenbrustschnitzel in der Mandelkruste mit Rahmsauce

Gebratene Perlhuhnbrust mit Blitenhonigkruste
und Apfel-Calvadossauce

Zuricher Geschnetzeltes vom Kalb in Sauerrahmsauce
Wiener Schnitzel
Kalbsrahmbraten mit feinem Gemise

Kalbsriucken ,Orloff* mit Zwiebelmus und Mornaysauce Uberbacken

44,00
37,00
28,00
28,00
37,00

24,00
26,00

23,00
25,00

23,00

23,00
23,50
26,00
26,00
29,00

32,00
32,00
43,00
43,00



Hirschgeschnetzeltes in Wacholdersauce mit Waldpilzen 35,00
Damhirschmedaillons mit Pfifferlingen, Rahmsauce 35,00
Dambhirschbraten in Rotweinsauce, gefillte Williams-Christ-Birne 35,00
Wildschweinbraten mit warmen Pfefferkirschen 35,00
Gebratene Fasanenbrust im Speckméantelchen auf Weinkraut 32,00
Hirschrickensteaks mit Walnuss-Krauter-Kruste 37,00
Gebratenes Schollenfilet auf Spitzkohlgemuse 25,00
Gebratenes Zanderfilet auf Spitzkohl mit Tomatenschmelze 27,00
Gedinstetes Lachsfilet auf Gemusestreifen 30,00

Jeder Hauptgang im Plattenservice beinhaltet eine bunte Gemuseauswahl
sowie zwei passende Kartoffelbeilagen.

Vorschlage fir vegetarische Menikomponenten im Plattenservice

Paprikaschote mit Quinoa-Fullung, Tomatensauce 18,00
und Austernpilzen

Gebackene Ziegenkéase-Ecken mit Aprikosen-Chutney 19,00

Zucchini-Rollchen gefillt mit Reis 18,00
mit Kase Uberbacken und Tomatensauce

Kartoffelgnocchi aus der Pfanne mit Spinat 18,00
Frischkaserahmsauce und Tomate



Desserts

Klassiker:

Munsterlander Herrencreme mit Rum und Schokoraspeln
Schokoladenpudding oder Erdbeercreme mit Schlagsahne
Munsterlander Welfencreme mit Mandeln und Weinsauce
Vanilleeis mit warmen Schattenmorellen und Schlagsahne
Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Schlagsahne
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne

Vanilleeis mit Roter Grlitze und Schlagsahne

Fruchtig:

Erdbeer-Joghurt-Mousse mit Vanillesauce
Himbeer-Joghurt-Mousse mit Vanillesauce
Zitronen-Joghurt-Mousse mit Roter Gritze

Vanillemousse auf gediinsteten Apfelspalten mit Rum und Rosinen
Grand-Marnier-Creme auf Orangensauce

Bayerische Vanillecreme mit frischen Erdbeeren (nur Saison)
Rhabarberschaum mit frischen Erdbeeren (nur Saison)

Créme brQlée mit frischen Erdbeeren

Schokolade / Kaffee:

Braunes oder weil3es Mousse au chocolat mit Vanillesauce
Weil3es Kaffee-Mouse mit Roter Grutze
Cappuccino-Mousse mit Amarettini-Bréseln
Marzipanmousse mit Beerensauce (Winter)

Eierlikdr-Creme mit Kaffeehaube

7,00
6,50
7,00
8,00
8,50
8,00
8,00

8,50
8,50
8,50
9,00
9,00
9,50
9,00
9,50

9,00
10,00
9,00
10,00
9,00



Ihre Case zum Ausruhen,
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Gefroren und halbgefroren:

Entspannen & GenieBen

estaurant-Café

Braunes oder weil3es Schokoladenparfait mit frischen Frichten 9,00
Bunte Eisplatte mit verschiedenen Eissorten, Friichten und Schlagsahne 12,00
Sonnenblumen-Parfait auf Himbeer-Joghurt-Sauce 11,00
Grand-Marnier-Parfait auf Pfirsichsauce 10,00

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gegen 1,00 € Aufpreis Ihren Menuabschluss
als Dessertteller mit Frichte- und Saucengarnitur.

Beispiel: Weil3es Mousse au chocolat mit Himbeersauce

GrolRRes Dessertauswahl vom Buffet (ab 40 Personen) 17,00
mit Eis aus dem Eiswagen



hre QDase zum Ausruher g " Entspannen & Genieler




Buffet-Angebot

Buffet 1

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube

Knusperh&hnchenschnitzel mit Friichten und Currysauce
Schmorbraten vom Schweinenacken mit Rahmsauce
Kaisergemise, Spatzle und Butterreis

Hausgemachte Rote Gritze mit Vanillesauce
Welfencreme mit Weil3weinsauce

Buffet 2

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings

Geflugelkraftbriihe mit Grie3kl63chen und Eierstich

Schweinefiletmedaillons mit Krauterrahmsauce
Rinderschmorbraten in Burgundersauce
Putenbrustschnitzel in der Mandelkruste

buntes Kaisergemuse, Spatzle und Macairekartoffeln

Munsterlander Herrencreme mit Schlagrahm
Zitronen-Joghurtmousse mit Beerensauce

Buffet 3

Honigmelone mit Westfalischem Knochenschinken
Kochschinken- und Roastbeef-Rélichen mit Meerrettichsahne
Blatt- und Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings

Rinderkraftbrithe mit Griel3kl6Rchen und Eierstich

Schweineriickenschnitzelchen gefillt mit Kase und Schinken
Hahnchenbrustgeschnetzeltes in Rahmsauce mit Champignons
buntes Kaisergemuse, Bandnudeln und Réstinchen

Schokoladencreme mit Schlagrahm
Bayerische Vanillecreme mit Roter Gritze

41,00

47,00

53,00



Buffet 4 (ab 40 Personen)

Roastbeefrdlichen mit Meerrettichsahne gefillt

hausgebeitzter Graved-Lachs mit Senf-Dill-Tunke

gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings

Klare Tomatenkraftbrihe mit Grie3klél3chen

Rinderschmorbraten in Burgundersauce

Schweineriickenschnitzelchen mit Champignons

Hahnchenbrustfilet mit Friichten und Currysauce

Kaisergemuse, Gratinkartoffeln und Spatzle

Mousse au chocolat

Orangencreme und Beerenfriichte 64,00

Buffet 5 (ab 40 Personen)

Schleifen vom Munsterlander Knochenschinken mit Zwiebelkonfit
und kleinen Reibektichlein

Lachspralinen mit Mozzarella und Tomatenwdurfelchen gefullt
Putenterrine mit Krauterfullung

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings

Brokkolicremesuppe mit Sahnehaube

Zanderfilet auf Spitzkohlgemuse mit Rieslingsauce
Schweinefiletmedaillons auf griner Pfeffersauce
geflllte Kalbsrollchen in Marsalasauce
Kaisergemise, Bandnudeln und Kartoffelvariationen

Cappuccinocreme mit Schlagrahm
Erdbeerjoghurtmousse
jahreszeitlicher Obstsalat 69,00



Rustikale Miinsterlander Buffets

Buffet 6 (ab 40 Personen)

Sonnenblumenkernbrot mit Krautercreme
Rinderkraftbrihe mit Griefkl63chen und Eierstich

Gefillte Rinderrouladen “nach Hausfrauen Art”
gebackener Senfhonigschinken mit Speckstippe
kleine Hackfleischballchen in Krauterrahmsauce
Sauerkraut und Apfelrotkohl

bunte Frihlingsgemuiseauswahl

Rahmpuree mit Butterzwiebeln, Nudeln

Stippmilch von Quark mit Zimtpflaumchen oder Erdbeeren (nach Saison)

Minsterlander Herrencreme

Buffet 7
Sonnenblumenkernbrot mit Krautercreme
Kartoffelsuppe mit gerdsteten Brotcroutons

Schmorbraten vom Schweinenacken in Landbiersauce
hausgemachte Bratwurst, geschmorte Honigrippchen
Rindfleisch aus dem Kessel mit stiRsauerer Zwiebelsauce
Apfelrotkohl und Rdstkartoffeln

bunte Fruhlingsgemuiseauswahl

Butterspatzle und Rdstinchen

frische Gartensalate mit verschiedenen Dressings

Hausgemachte Rote Gritze mit Vanillesauce
Minsterlander Welfencreme mit Weil3weinsauce
Zitronen-Joghurtmousse

43,00

47,00



Festliches kalt-warmes Buffet

(ab 70 Personen)

Buffet 8

Hausgebeizter Lachs mit Gravedtunke
gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Honigmelone mit westfalischem Knochenschinken
Matjestatar und Fischterrine

Frihlingssalate mit verschiedenen Dressings

Rinderkraftbriihe (wahlweise am Tisch serviert)

Geschnetzeltes von der Kalbsleber in Apfelcalvadossauce
gefllltes Schweinefilet mit Altbierrahmsauce
Poulardenbrustfilet mit geschmorten Krauterchampignons
bunte Gemuseauswahl

Kartoffelpuree, Butterspéatzle und bunter Reis

Dessertbuffet:

Eisvariationen aus dem Eiswagen mit hausgemachtem Obstsalat
Mousse au chocolate
Munsterlander Herrencreme mit Rum und Schokosplittern
Rote Gritze und Vanillesauce
Vanillecreme auf Zimtapfelchen
68,00



Einladung nach der Trauerfeier

Nach der Beerdigung finden sich oft die Angehdrigen, Freunde und Gaste noch zu
einem gemeinsamen Kaffeetrinken ein.

Hierzu bieten wir verschiedene Vorschlage an.

Bienenstich 19,00 € pro Gedeck
Butterkuchen

halbe Brétchen, verschieden belegt

Kaffee (auch entkoffeinierten Kaffee und Tee)

halbe Brétchen, verschieden belegt 21,00 € pro Gedeck
Rinderkraftbriihe
Kaffee

Bienenstich 23,50 € pro Gedeck
Butterkuchen

halbe Brétchen, verschieden belegt

Rinderkraftbrihe

Kaffee

Bitte haben Sie Verstandnis dafir,
dass wir fir Leergedecke den halben Gedeckpreis
berechnen mussen.

Im kleineren Kreis kbnnen Sie auch gerne
individuell nach der Karte bestellen.
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